
1. Verduritas con curry verde tahí
2. Tataki de atún rojo con salsita de aji amarillo
Trio de colores con crudités y mini pita:
3. Hummus tradicional
4. Babaganoush
5. Tzalzikis con hinojo
66. Mini burguer de ternera 100 % con cebolla encurtida, queso de Mahón y 
salsa BBQ
7. Croquetas artesanas de jamón ibérico
8. Brocheta capresse MON EBRE
Postre:
1. Bizcocho de salvado con crema y frutas frescas
2. Trufas black & white

BBebidas: Refrescos o aguas
Todos los menús se sirven con material compostable de un solo uso

8 referencias + 2 postres + bebida

FINGER
FOOD
NÚM 4
30 € POR PERSONA

+10% IVA


